ERGANZE DEINEN
ERNTE-ANTEIL
MIT ...

VOM BIOHOF DICKENDORF

In unserer Bdckerei mit eigener Mihle stellen wir seit Uber
20 Jahren aus selbst gemahlenem Vollrornmehl Brot und
andere Backwaren her.

Wir mahlen frisch fur jeden Backtag und verarbeiten das
ganze Korn, um das volle Paket an Ndhr- und
Ballaststoffen fir den Korper bereitzustellen.

Obwohl wir keine Zusatz- und Konservierungsstoffe
verwenden, ist unser Brot dank langer Teigruhe und
Vollkornmehl bis zu vier Tagen haltbar.

Wir freuen uns, vollwertige Produkte und die Freude am
Backhandwerk mit euch zu teilen!




ZUR
AUSWAHL

KONTAKT UND ANMELDUNG

Wenn du Interesse an einem Brotanteil hast, Plille das beiliegende
Anmeldepformular aus und gebe es bei deiner Solawi-Verteilstelle ab
oder Rlicke auf folgenden Link und fiille es online aus.

P/INS

@ www.biohof-dickendorf.de/Brotbestellung

Reinhard Storch
=4 r.storch@l2g.de.com
Qe 027247/5760-250
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